
GUSTI CREMA CON JOYSOFT NEUTRAL CREAM

GELATOGELATO

INGREDIENTI

JOYSOFT NEUTRAL CREAM g 1.000
ACQUA g 2.000
JOYPASTE CREMA PASTICCERA - GUSTI CREMA (VANIGLIA, BISCOTTO,
ECC.)

g Vedi dosaggio etichetta

TOTALE g 3.000

PREPARAZIONE

Versare JOYSOFT NEUTRAL CREAM nell’acqua, agitare vigorosamente con frusta o
mixare con mixer ad immersione.
Aggiungere laJOYPASTE a scelta, miscelare e versare nell’apposita macchina per
gelato soft.
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https://events.irca.eu/it/product/joysoft-neutral-cream-it~201251
https://events.irca.eu/it/product/joypaste-crema-pasticcera-it~199727
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